Il Menu di Natale

BRINDISI DI BENVENUTO E STUZZICHINI
Foglie di frico, bruschetta con salsa di cipolla e

PIETANZE SECONDO NATURA crostino con pesto di cavolo nero e mandorle tostate con
la campagna friulana, i suoi prodotti e d " .acaughe del Mar Cantzlbrlco/. d " .
la tradizione e linnovazione in cucina... Boule d’aperitivi con Prosecco I Magredi, Melindo e Milus Bio
Buon Natale!!! ANTIPASTI
Insalata di mare, mosaico di verdure alla russa,
Giovedi 25 Dicembre 2025 salmone affumicato con burro all’erba cipollina e cren

baccala mantecato su crema di broccoli e mandorle tostate

Nido di polenta di mais antichi con guazzetto di pesce
CAELINE, Bianco dei Magredi “vigna del Dandolo”

PRIMI PIATTI
Crespelle gratinate di zucca con amaretto e ricotta affumicata
Gnocchi di patate con ragu di cervo
Zuppiera di raviolini nel brodo di carne
LAVION, Merlot “Cantina di Rauscedo”

INTERMEZZO
Sgroppino al limone con prosecco e wodka

SECONDI PIATTI
dalle ore 15.30 La tacchinella di Na_tale:.petto c.o.n prataloll.e por'qnl e coscia farcita
Contorni cotti assortiti e gran misto d’insalate

COLVERE, Cbernet “"podere Buona Vite”

Babbo Natale con l'asina e carrozza
portera doni per i bambini e le nonne!!
Battesimo a cavallo e gita in carrozza

DESSERT
Gelato alla cannella in cialda con pere cotte al vino rosso
Frutta fresca, mandorlato, panettone e chantilly
Boule di vini da dessert

Adulti: € 68,00
Ragazzi 10-14 € 30,00
Bambini 7-9 € 25,00

Bambini 2-6 € 15,00
e Bambini 0-2 gratis FINE PRANZO

Prezzo da intendersi bevande incluse (acqua ed i vini in Caffe alla grappa, IIququnl e frUtt? spiritosa
accompagnamento indicati nel menu) Brule di succo di mela speziato




